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Anvisningar i sammansittande av middagsmatsedlar.

Januari.

Februari.

T![a.rs.

T
|
|
|
|
|

Stndag.

Klar buljong med &ggroyal.
Gosfilé 4 la Normande.
Rosthammel med
gronsaker och salader.
Apelsinkram med bruna
mandelspan.

Stndag, ‘

Kokt piggvar med hummerbés
Stekt anka med salader.
Fyllda selleribottnar med |

rort smor.
Glacepudding.

Mindag.

Gratin pa buljongskott med
smalt smor.
Nyponsoppa med vispad
gradde och skorpor.

Tisdag.
Morotspuré med ostkrutong.
Stekt helgeflundra med
citronsas.

Onsdag.

Renbiffar med potatis.
Katrinplommonkaka med
igradde.

Torsdag.

Brynt vitkalssoppa med
frikadeller.
Beignet-sufflé med sylt.

Fredag.

Vegetarianska kroketter med
svampsas.

Appelkaka med vispad gradde.

[ Valnotsparfait med gron curagao-

Consommé a la Idun.
| Gratin pa sjotunga och hummer.
Hamburgerbringa med farsk
rysk kaviar och italiensk salad. |

Slindag. (Festmiddag.) 1|
|
|

|Slckta jarpar med fyllda appel-|

halfvor och gronsalad.

sas och mandelkransar.
Ostkax.
Frukt och konfekt.

|
Mindag. !
Kalops med potatis.
Eskilstunasoppa med kokos-
brod eller skorpor.

Mandag.
Pudding af kott och risgryn
med smilt smor.
Krusbarskram med gradde
och kakor. ir

|
i
|
|
|

Tisdag.
Kokt flaskkorf med stuvade

turska bonor.
Brodpudding med fruktsas.

Onsdag.

Vegetariansk jordartskockspuré
med rostat brad.

‘ Stuvade abborrar med potatis. |

Torsdag.

Arter med flask.
Plattar med sylt.

Kokt brynt lammbringa med !
‘ ris och rotter.
Inkokt frukt med gradde.

i
|
|
|
Fredag. }

Tisdag. \

Ugnstekt revbensspjall med
potatis och lingon.
Semlor med mjolk.

Onsdag. |
| Falsk hare med brynt potatis
lings och vinbarsgelé.
Apelsinris.

Torsdag.
Far i kal
Graddvafflor med sylt.

Fredag.
Avredd buljong med stekta
palsternackor.
Stekt rodspotta med brynt
smor och pressad potatis.

Lordag.
Panerat flask med
potatismos.
Mondaminkram med sylt.

| Lirdag.
Artpuré med rostat brod.
Margpudding med brinnande
siis. |

Lordag.
Paltbréd eller blodpudding
med flask eller lingonsylt. |
Saftsoppa med skorpor.




Anvisningar i sammansittande av middagsmatsedlar.
3 Maj. . Juni.

April.

Stndag.

| Stekta abborrfiléer med ecitron-

Sindag.
Gadda 4 la Homburg med
champinjonsas.
sits. Stekt oxfilé med portugisisk
Marinerad svinkarré med lok.
syllade ronnbér. Kokt sparris med rort smor.
Citronfromage med biskvier. Maringsuisse.

Virsoppa.
Kokt lax med hollandaise.
Stekt kalvsadel med farska
gronsaker och fransk
potatis.
Glacecbomb med mandeless.

Stndag.
Falsk skoldpaddsoppa.

Mindag. , Mindag.
Benig kalvstek med potatis, Flaskkotletter med pressad
lingon och saltgurka potatis.
Kall aprikospudding med enkel Filbunke.
vaniljsis.

Méindag.
Farserade agg med kokt
majonnis.

Kotletter ay hasselnotter med

gronsaker.
Kall rispudding med saflsas.

Tisdag. Tisdag.
Oxrulader med pressad
polatis.
Rabarbersoppa med biskvier.

Spenatsoppa med krutong.
Stekt sik med graddsds
och potatis.

Tisdag.
Nisselkdl med aggkulor.
omgidda med smor, peppar-

rot och potatis.

Onsdag.
Kattbullar med potalismos.
Brylépudding med vispad

gradde.

Onsdag.
Pudding av kalvstek (rester
‘ fran mandag) med murkelsis.
Katrinplommonkrim med
vispad gradde.

Onsdag.
Grytstek med glaserade mo-
rotter och salader.

Blanc-manger med frukt

Torsdag.
Oxsvanssoppa.
Frasvifflor med sylt.

Torsdag.
Hotch-Potchsoppa.
Posmunkar med syli

Torsdag.
Arter med flask.
Fraspannkakor.

Fredag.

Makaronipudding med skinka.
Rabarberkram med mjolk.

Fredag.
Rotpuré med oststanger.
Gratinerad sjotunga med

pressad potalis.

Kroketter av stekt kott (rester
fran onsdag) med brun
champinjonsds.

Varm mandelpudding med

_A_nwsmngar_i sammansittande av middagsmatsedlar.
Juli. September. -

kompott |
Lirdag. Lirdag.

Brickt skinka med bruna Sillbullar med korintsis.
banor. Ris med kakao och vispad

Falsk graddkaka. gradde.

Lirdag.
Laxpudding med smalt smor.
Slatvilling eller havresoppa.

_ Sindag.
Kokt gos med kraflsis och Juliennesoppa med osistinger
Kokt hummer med saladsis.
Stekt orre ecller tjader med
salader.
Appelbeignet med vaniljsis

Stndag.
Sparrispuré,
Fiskfirs med raksds.
Stekta kycklingar med brynt Rostbiff med potatiskrokelter.
potatis och salader. Kronirtskockor med rart
Jordgubbar med vispad smor.
gridde. | Hallon med frusen gradde.

polatis

Méndag. Mindag.

Kottjirpe med stuvad blomkal.

Mindag.
Pastej pa kott och ris med
brun skysds.
Krusbarskompott med gridde.

Fagel i majonnas (rester frin
sondag).

Blibarskram med mijolk
Appelcharlotte med vispad

Tisdag.

Tisdag.
Gronsoppa.

Inkokt braxen med kall peppar-
rotsiis och potatis.

Tisdag.

{all rostbiff (rester friin sondag Italiensk soppa med stjarn-

med legymsalad makaroner.
Polsk dppelkaka med vispad Kokt kummel

gradde.

Onsdag.
Stekt farsk oxtunga med brynt Tomatpuré med stekta vete- Oxstek som
potatis och farska gronsaker. bradskivor. potais,

Smultron eller jordgubbar

och gradde.

Kokt helgeflundra med

kaprissas

Torsdaz.

Arter med flisk.

Torsdag. Torsdag.
Brickt skinka med stuvade :
spritarter. jgnspannkaka med sylt
Rabarberpaj.
Fredag.
oxstek med potatissufilé
och varm sis
Paronkaka.

Fransk farstuvning
Graddkaka med sylt

Fredag.
Vegetariansk morotpuré med
kokla risgryn.

Falsk fiskfars med kriftsas.

e ——
|
Lirdag.

Brackt skinka med stuvade
sockerarter eller bondbonor.
| Mannagrynskram med saftss.

Jordgubbar med gradde.

Fredag. 5
i K:
Kalvfrikassé med ris. a
Soppa pa torra plommon.
Lirdag.
Sillpudding med aggstanning

och smilt smor.

Lirdag.
Stekt gadda i filéer med
spenat
Filmjolk med pepparkakor.




Anvisningar i sammanséttande av middagsmatsedlar.
l._ | ﬁlOktobe;'._ : T ~ November. December.
|
’ Sindag. 5 Sindag. Sindag.
: Soppa A la Hedin. Svartsoppa med gisleverkory. Gronkil med -queneller av
Sjotunga a la florentine. Fisksalad. fiskfars.

Stekt hare med brynt potatis
och salader.

(rester friin lordag).
Stekt gas med rodkal

Ugnstekt gos med tomatsis.
Stekt renmsadel och julskinka
med legymer och potatis-

Appelmarang a la Idun. Vingelé med mandelspan. kroketter.
. Smortdrta.
[
Méndag. Méindag. Méndag.
Viltpastej med fagel- eller Biffpaj. Pepparotskott med potatis
tryffelsis, arter och brynt Brylékram. och sis.
potatis. Blibarssoppa med skorpor.
Rismjolspudding med
citronsds.
Tisdag. Tisdag. Tisdag.

Spackad svinkairré med ryska
arter.
Kall dppelpudding med
vispad gradde.

Onsdag.

Korfkaka med smilt smor
och lingon.
Korsbarssoppa med skorpor.

Torsdag.
Brynt vitkédlsoppa med

prinskorf.
Rika riddare.

Fredag.
Kokt rimsaltad farbringa med
brynta kalrotter.
Kramgrot med mjélk.

Pensionatpuré med rostat
brad.
Stuvad lake.

Persiljefylld kalvbringa med
bryta morétter och potatis.
Petits-chouxpudding.

Onsdag.

Kaldolmar.
Applen med maring.

Onsdag.
Avredd buljong med jord-
artskockor.
Stekt vitling med maitre-
d’hotel- smor och potatis.

Torsdag.

Arter med flask.
Syltpannkaka.,

Torsdag.

Farsfyllt kalhuvud.
Graddmunkar med sylt.

Fredag.
Kalystek i gryta med gron-
saker. ',
Saftblanc-mangé.

Fredag.
Dillkott pa far.
Kokt fruktpudding.

| Lirdag.

Vegetariansk blomkalspuré
med stekt brod.
Kokt torsk med senapssis.

Lirdag.
Kokt kottkory med rotmos.

i Mannagrynspudding med
saftsds,

Lirdag.
Lutfisk med vitsds, grona
arter och potatis.
Julgrét med mjolk.
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